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Vielfach begegnet man der Bebauptung,
das Aluminium veranlasse ein Kochen des
LEisens im Augenblicke des Zusatzes. Es
ist aber nur das Aufsteigen grisserer Mengen
von Graphitbléttchen, welches das Metall
etwas in Wallung bringt und so den Ein-
druck des Kochens hervorruft. Aus obigen
Umstinden erklirt es sich auch, dass der
Aluminiumzusatz im Allgemeinen kohlen-
stoffreiches aber sauerstoffarmes Eisen dick-
flissiger, sauerstoffreiches aber kohklenstoff-
armes dagegen diinnflissiger macht.

Man hat allgemein die Beobachtung ge-
macht, dass das Aluminium in den geringen
Mengen, in denen es gewdhnlich zugeschlagen
wird, die Festigkeit des Eisens etwas, wenn
auch nicht viel vermindert. Es ist ganz
natiirlich, dass ein Material, zwischen dessen
einzelnen Metallmoleciilen Graphitblittchen
eingelagert sind, weniger Festigkeit haben
muss als ein solches, bei dem Metalltheil-
chen an Metalltheilchen sitzt. Gréssere Zu-
sitze von Aluminium indess steigern die
Festigkeit und mehr noch die Harte. Alu-
minium eignet sich deswegen besonders fir
Hartguss.

Die Zuschlagsmenge wechselt zwischen
0,1 und b Tausendstel Aluminium. Was
fir jeden einzelnen Fall passt, muss sich
Jeder fur seine besondere Eisensorte und
seine Verhdltnisse ausproben. Im Allge-
meinen ist es vortheilhafter, das Aluminium
als Reinmetall II in Form der kleinen
Stiickchen anzuwenden, wie dieselben von
Neuhausen aus in den Handel gebracht
werden, als in Form von 10 bis 15 proc.
Ferro- oder Stahl-Aluminium.  Besonders
bei Grauguss kommt es zu biufig vor, dass
die Stiickchen der Legirung ungeldst in der
Pfanne liegen bleiben. Rein-Aluminium da-
gegen 16st sich augenblicklich im Metall
auf und vertheilt sich ungemein rasch durch
die ganze Masse. Man legt es entweder auf
den Boden der Pfanne oder taucht es mit
einer Zange ganz unter. Sobald man merkt,
dass es sich gelgst hat, rilhrt man das Me-
tall gut durch und giesst dann sofort. Setzt
man auf einmal grossere Mengen zu, so soll
man das Metall vorwdrmen, sonst bildet sich
rings um das Aluminium eine Hille von er-
starrtem Eisen, in welcher das Aluminium
oft sitzen bleibt. Nur beim Guss von sehr
kleinen Stiicken ist der Gebrauch von 10proc.
Legirung anzuempfehlen, weil hier die Zu-
schlagsmengen in Rein-Aluminium so gering
whren, dass sie auf der Goldwaage abge-
wogen werden miissten.

Beim Kupferguss ist das beste Mittel
gur Verhinderung des Treibens Aluminium,
da diessden die Poren in erster Linie ver-

ursachenden Sauerstoff des Kupferoxyduls
an sich nimmt und in fester Form an die
Oberfliche fubrt. Das Aluminium bewahrt
sich in dieser Richtung nicht nur da, wo
es auf dichten Guss ankommt, sondern haupt-
siichlich auch, wo es sich um v&llige Befrei-
ung von Oxydulverbindungen, um bestes
elektrisches Leitungsvermdgen und beste
Streckbarkeit handelt. Alle anderen Reini-
gungsmittel driicken, wenn im geringsten
Uberschuss zugesetzt, die Leitungsfahigkeit
des Kupfers bedeutend herab, viel mehr als
das Aluminium.

Altes Messing, Metallabfdlle werden
durch kein Mittel rascher und sicherer ge-
reinigt als durch Aluminium. Zur blossen
Reinigung geniigt meist 1 bis 5 Tausendstel.
Mehr ertheilt den Metallen die vorziglichen
Eigenschaften der Aluminiumlegirungen.

Unorganische Stoffe.

Sprenggelatine, nach Nobel's Patenten
v. J. 1875, ist eine durchscheinende, schwach
elastische Masse von 1,5 bis 1,55 sp. G,
besteht aus 92 bis 93 Proc. Nitroglycerin
und 7 bis 8 Proc. nitrirter Baumwolle,
G. Macroberts (J. Chem. Ind. 1890 8. 265),
welcher sich zu Ardeer mit der Darstellung
dieses Productes beschiftigte, construirte zur
besseren Vereinigung beider Bestandtheile
folgenden Apparat (Fig.214 u.215). In einem
starken Holzrahmen ist ein Riihrwerk ange-
bracht. Die beiden lothrechten Wellen der
einzelnen Riibrer, deren Arme in einander-
greifen, werden durch eine wagerechte Welle
vermittels Zahnradiibertragung in entgegen-
gesetzten Richtungen bewegt.

Sammtliche Metalltheile der Maschine
sollten aus Messing oder Kanonenbronze be-
stehen, und ist bei der Zusammenstellung mit
der peinlichsten Genauigkeit darauf zu schen,
dass wihrend des Betriebes Reibung oder
Stossen von Metall gegen Metall vermieden
wird. Eine doppelwandige Kupfer- oder
Messingpfanne, in deren hohlem Wandraum
wiihrend des Mischens heisses Wasser kreist,
lduft auf 4 kleinen Ridern und kann durch
eine Art Fahrstuhl in dem Rahmen der Ma-
schine soweit gehoben werden, dass die
Rihrer vollstindig in die Mischung ein-
tauchen. Die Pfanne fasst ungefihr 100 k
Mischung und dauert die jedesmalige Aus-
fihrung einer Gelatinisirung etwa 1 Stunde.
Die Temperatur des Wassers wird auf 60°
erhalten, die Temperatur der Mischung in



492

Unorganische Stoffe.

[ Zeitschrift fir
angewandte Chemie,

der Pfanne sollte 40 bis 45° nicht iber-
steigen. Der Riihrer sollte in der Minute
héchstens 20 bis 30 Umdrehungen machen.

Die Bedingungen, unter welchen die
Sprenggelatine in England zum Verkauf zu-
gelassen wird, sind folgende: Der Spreng-
stoff darf auch nach dreimaligen Schmelzen
und Erstarren keinerlei Ausschwitzungen zei-
gen. D0 g in einem Probirrohr 10 Minuten
lang auf 71° erhitzt, diirfen aul Jodkalium-
)

die Beschickungen nothigen Mengen abgewo-
gen und jeder Posten in einen hdlzernen,
mit Guttapercha oder Messing ausgelegten
Kasten gebracht. Tine Anzahl dieser Kasten
wird zu dem Nitroglycerin-Waschhause ge-
fahren, hier erhdlt jeder Kasten die erfor-
derliche Menge Nitroglycerin und wird nun
zu dem Gelatine-Mischhause beférdert, um
seinen Inhalt in eine der beschriebenen
Pfannen zu entleeren. '

Fig. 214.

stirkepapier héchstens eine schwache Ein-
wirkung hervorrufen.

Es stellte sich nun heraus, dass alle
mit gewdhnlicher Schiessbaumwolle herge-
stellte Gelatine diesen Anforderungen nicht
geniigte. Dagegen ergaben Versuche, dass
ein Gemisch von Mono- und Binitrocellulose
fir diesen Zweck geeignet sei. Ein derarti-
ges Product lésst sich bei Innehaltung der
richtigen S#uremischung und Temperatur
leicht in gleichmissiger Beschaffenheit her-
stellen. Die nitrirte, ausgewaschene und cen-
trifugirte Baumwolle enthilt noch etwa 25 Proe.
Wasser und muss daher getrocknet werden.

In Folge der gesetzlichen Bestimmungen
milssen die einzelnen Geb#ude weit von ein-
ander entfernt stehen und durch Erdaufwiirfe
von einander getrennt sein. Dadurch gestaltet
sich die Arbeitsweise etwa folgendermassen:

Die nitrirte Baumwolle wird bei der
hierzu bestimmten Trockenkammer in fiir

Fig, 215,

Fig. 218.

Um die durch das Mischen erhaltene
noch fliissige Gelatine in Patronen zu formen,
dient eine Art Wurst-Stopfmaschine (Fig.216)
aus Messing oder Kanonenbronze. In einem
kegelfésrmigen Hohlkdrper, auf welchem ein
Trichter angebracht ist, und dessen spitzeres
Ende mit Mindungsstutzen verschiedener
lichter Weite versehen werden kann, bewegt
eine ebenfalls kegelformige Schraube das zu
formende Gemisch gegen das spitze offene
Ende. Die Schraube befindet sich an einer
Welle, welche durch zwei Lager ausserhalb
des Hohlkorpers derart in ihrer Lage ge-
halten wird, dass sie, ohne das Metall des
letzteren zu beriihren, gedreht werden kann.
Die Maschine wird durch ein Maddchen be-
dient. Dieselbe stopft mit der linken Hand
einen Klumpen Gelatine in den Trichter und
dreht die Welle gleichzeitig mit der rechten.
Nachdem der ausgepresste Gelatinefaden eine
Liinge von 1 bis 2 m erreicht hat, schnei-
det sie denselben mit einem Holzmesser in
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Sticke von geeigneter Lépnge und sind 4
andere Méadchen bei jeder Maschine damit
beschiftigt, diese Stiicke in Patronenpapier
einzuwickeln. Jede Maschine mit einiger-
massen geiibter Bedienung stellt taglich
3 bis 500 k fertig, je nach dem gewfiinsch-
ten Durchmesser der Patronen.

Es wird noch bemerkt, dass die Innen-
seite des Mantels mit Liugsrillen versehen
ist; dieselben sollen verhindern, dass das
Gemisch die drehende Bewegung der Schraube
mitmacht, Ohne diese Rillen wiirde die
Maschine iiberhaupt nichts leisten konnen.

Das Nobel'sche Patent auf diesen Ge-
genstand ist i. J. 1889 abgelaufen. B

G. Macroberts hat ferner (daselbst
S. 476) die Eigenschaften und Zusammen-
setzung einer Anzahl Producte der neueren
Sprengstofffabrikation untersucht. No-
bel’sche Sprenggelatine besteht aus 92 bis
93 Proc. Nitroglycerin und 7 bis 8 Proc.
eines Gemisches von Mono- und Binitro-
cellulose. Letzteres ist in Nitroglycerin,
besonders beim Erwirmen, 16slich und bildet
damit eine halbdurchsichtige, gelblich ge-
farbte, elastische Masse. Das Gemisch von
93 Proc. Nitroglycerin und 7 Proc. Nitro-
cellulose bildet den kriftigsten aller bekaon-
ten Sprengstoffe. Es ist unléslich in Was-
ser, in welchem es beliebig lange liegen
kann, ohne iu seinen Eigenschaften Ein-
busse zu erleiden. Bei der Explosion ent-
stehen nur Gase von sehr hoher Tempera-
tur. Die ballistische Leistung tbertrifft
diejenige des besten Dynamits um 50 Proc.
Der Sprengstoff lasst sich leicht in jede
Form driicken. Es gibt jedoch Verhiltnisse,
in welchen unter mdglichster Erbaltung dieser
guten Eigenschaften eine Verminderung der
Explosivkraft wiuschenswerth ist. Diesem
Bediirfnissc nachzukommen, mischt man
andere, die Wirkung verzogernde oder ab-
schwichende Stoffe und Gemenge bei. Hier-
bei ist jedoch in Ricksicht auf das che-
mische Verhalten dieser Zumischungen mit
der grossten Vorsicht zu verfahren und das
Verhiltniss der einzelnen Bestandtheile zu
einander moglichst so zu wihlen, dass der
vothandene Kohlenstoff und Wasserstoff ge-
pug Saverstoff vorfindes, CO; und H;0 zu
bilden (vgl. S. 405 d. Z.); nach diesen
- Grundsitzen sind z. B. die sogenannten
rauchlosen Pulver zusammengesetzt. Eins
der besten dieser Pulver ist eine Art Spreng-
gelatine, welche man dadurch erhalt, dass
man gewdhnliche Schiessbaumwolle oder
Collodiumbaumwolle bis zur Bildung einer
nach dem Erkalten trocknen und elastischen
Masse der Sprenggelatine zumischt.

Nobel’s rauchfreies Pulver, welches er
Ballistit getauft hat besteht gewGhnlich
aus 50 Proc. Nitroglycerin und 50 Proc.
Nitrocellulosegemischen und wird in Form
von Kuchen, Platten, Wiirfeln oder Fiden
in den Handel gebracht. Angeziindet ver-
breunnen derartige Massen langsam mit gelber
Flamme. In einem geschlossenen Raume
entziindet, verbrennt es viel langsamer, als
gewdhnliches Schiesspulver, und da die Ver-
brennungsgase das Geschoss, aus einem Ge-
wehrlaufe z. B., erst hinaustreiben, wenn
ein gewisser Druck vorhanden ist, kann es
in Gewehren ohne Gefahr benutzt werden,
indem eine vorziigliche ballistische Wirkung
damit erzielt wird.

Ein anderes rauchloses Pulver, auf
welches Abel und Duvar ein Patent er-
halten haben, besteht aus Nitroglycerin und
gewdhnlicher Schiessbaumwolle oder andern
Nitrocellulosegemischen, mit oder ohne Bei-
mengungen. Die Vereinigung der einzelnen
Stoffe wird durch Aceton oder andere Lésungs-
mittel erzielt. Das Gemisch wird mit Vor-
liebe in die Form von Fidden gebracht, aus
welchen sich durch Aufrollen Patronen von
beliebiger Grosse herstellen lassen. Dieses
sogenannte rauchfreie Pulver hat den Namen
Cordit erhalten und ist von der britischen
Regierung fiir Heer und Marine angenommen.

Bei der Herstellung der erwihnten No-
bel'schen Mischung von 50 Proc. Nitrogly-
cerin und 50 Proc. nitrirter Baumwolle wird
die Vereinigung der Bestandtheile ebenfalis
durch Anwendung von L{sungsmitteln un-
terstiitzt. Ather, Aceton u. dgl. kénnen
hierbei Verwendung finder. Auch wird, um
die Empfindlichkeit der Sprengstoffe etwas
herabzumindern, ein Zusatz von 2 bis 5 Proc.
Kampfer gemacht.

Nachstehende Tabelle enthiltdie Mischungs-
verhiltnisse und Bestandtheile, sowie die
durch Mgérserversuche ermittelte Leistungs-
fihigkeit umgerechnet in Meterkilogrammen
von den auf dem englischen Markte be-
kaonten Sprengstoffen:

o T N
Bestandtheil £
Explosivstoffe estandinerie 3 2
Name Pror. ::k
No. 1 Dynamit | Kieselguhr 25
Nitroglycerin 75 1127
Spreng-Gelatine | Nitroglycerin 92
Nitrirte Baumwoile 8 }195
Nitroglycerin Nitroglycerin 100 |15
Gelatine-Dynamit | Nitroglycerin 92,3 80
Nitr, Baumw. 7,7
Salpeter 14
Holzmehl 6 |167

65
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- Der elektrische Zinder von E.
. Bestandtheile £2 | L. Zalinski und H. J. Smith (D.R.P.
Explosivstoffe 2 No. 52445) besteht aus zwei von einander
Ramo Proc. | mk | jgolirten Leitungsdrihten, deren Enden durch
Yimi Nitroglycerin 94.85 eine aus Platin bestehende Briicke verbunden
Gelignit N;::?nggfnn: 95’35 ;60 sind, welcht.a von einegx geeigneten Zind-
Salpeter 28 oder Explosivstof umhiillt und zusammen
Holzmehl 12 |140 | mit letzterem, sowie mit den Drahtenden in
Zindmasse Kaliamchlorat 20 einem Block aus gepresstem Pulver oder aus
Knallsaures Quocks.; 80 | 74 | Schwefel oder anderem geeigneten Stoff ein-
Krnallsaures Knallsaures Quecks.| 100 | 45 | gebettet ist, welcher mit einem mit langsam
Quecksilber brennendem Pulver gefiillten Rohr ver-
Ammoniak - Pul- | Ammonnitrat 91,28 bunden ist.
ver Holzmehl 5,72 .
Schwefel 3,00 | 109 Bei Darstellung von Natronalaun
Ammoniumnitrat- { Ammonnitrat 69,43 nach dem S. 118 d. Z. beschriebenen Ver-
Pulver Pikrinsdure 30,57 | 121 | fahren hat sich nach E. Augé (D.R.P.
Salpeter- Pikrin- | Salpeter 53,66 No. 52836) herausgestellt, dass der bei 0°
séure-Pulver | Pikrinsiure 46,45 | 90 | krystallisirende Alaun viel Natriumsulfat
Natronsalpeter- | Natronsalpeter 72,13 enthilt. Er empfieblt daher die Temperatur
Pikring.- Pulver | Pikrinsdure 27,571 50 | des Krystallisirraums zwisclien 10 und 259,
Natronsalpeter- | Natronsalpoter 49,12 am besten auf 15° zu halten.
Pikrins.- Palver| Pikrinsdure 50,88 | 94
Natropsalpeter- | Natronsalpeter 4459 Ozonwasser wird nach Graf & Comp.
Pikrios.-Pulver | Pikrinsdure 5541 | 92 | (D.R.P. No. 52452) dadurch hergestellt, dass
Ammonnitrat- Ammonnitrat 72,29 man ozonisirten Saverstoff durch Wasser
ghlltlaugensalz- Kaliumferrocyan. 21,71 | 48 | |qitet, welches das Ozon absorbirt. Solches
S u.ver N . 09 64 Wasser hat Geruch und Geschmack des
ecurit mmonnitrat 2,6- : : 5
Salpeter-Dinitro- | Salpeter 66,79 P ieh i y :
benzol-Pulver | Dinitrobenzol (35721 | 76 | Enovie Don sieb 14 unn kuwser Belh oF
Kaliumehlorat u.} Kaliumchlorat 70,86 wohnlichen Sauerstoff umwal’]delt Setzt man
Dinitrobenzol | Dinitrobenzol 29,14 1112 dem Wasser jedoch eine geringe .\lenge eines
Al
Kaliumchlorat u.| Kaliumchlorat 89,40 Chlorids, z. B. Natriumchlorid, Magnesium-
Paraffin Paraffin 20,60 | 92 chlorid, zu, so soll sich das Ozonwasser fast
Kaliumchlorat u.| Kaliumcblorat 53,16 : . ; 3
Dinitrocellulose | Dinitrocellulose 46,84 127 emn Jah.r ]ang halten, x.lamentllch wena man
. . noch die weitere Vorsicht gebraucht, es in
Dinitroceliulose  j Dinitrocellutose 160 1 76 | qunklen Flaschen und an einem dunklen und
Maxim’s Palver ga:]pet:rl ;g,;g kiithlen Ort, z. B. im Keller, aufzubewahren
chwele
Paraffin 1142 | o8 | (v8l. 5. 404 d. Z.).
Schiesspulver Schiesspulver BLG — ] 46
Vril, Kalismferrocyanid %82 06 Stiirke, Zucker.
Sprengpulver | Salpeter ; Die Abnahme des Zuckergehaltes
Paraffin 4,78 me ces o &
Eisenoxyd 1.14 der Zuckerriibe in Miethen ist nach
Holzkohle 1202 | 68 | E. v. Proskowetz (Osterr. Z. Zucker. 1890
Roburit Ammonnitrat 82,0 S. 159) keineswegs vom Zuckergehalt der
Dinitrobenzol 16,1 Herbstriiben abhingig, vielmehr ergab sich,
. Wasser u. dgl. 1,3 1131 | dass ein individuelles Verhalten hinsichtlich
Tonit Schiessbaumwolle | 50,20 der Abnahme des Zuckergehaltes oder, wenn
ISBagyumnitrat 47,42 man den Begriff Haltbarkeit nur aunf den
Woa:ser (1)’;; 113 | Zuckergehalt allein beziehen will, hinsicht-
. . ’ lich der Haltbarkeit bestehe und dass die
Potentit g:{l;:tts:?aumwolle ggj& beziiglichen individuellen' Verscbiede.nheit.en
Wasser 275 [116 | oft sehr weitgehende seien. Ob diese in-
Kanonen-Pulver | Schiesspulver — laet dividuelle .Anlagt'a un(% d?ren l?eth:’itigung
vererbbar ist, wird vielleicht die Zukunft
B.

lehren. (Vgl. S. 467.)
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Sorghumzucker. Im Safte des Sorg-
humrobres fanden H. W. Wiley und
W. Maxwell (Am. Chem.) folgende orga-
nische Siuren: Ameisensiiure, FEssigsiure,
eine in Prismen und eine in Nadeln krystal-
lisirende Fettsiure, Oxalsdure, Weinsiure,
Citronensiure, Apfelsiure, Aconitsiure.

Zur Riibenuntersuchung. H. Zaun-
schirm (Osterr. Z. Zucker. 1890 S. 203) hat
neben der alten Saftpolarisation die wiisse-
rige Digestion ausgefiihrt, und sind in den
erbaltenen Resultaten die bedeutenden Un-
terschiede zu ersehen, welche noch deutlicher
hervortreten, wenn man von der Saftpolari-
sation mit Apnahme eines gewissen Saft-
gehaltes auf den Zuckergehalt in der Ribe
rechnet. Zur Saftpolarisation wurden
die in einer Fleischhackmaschine zerkleiner-
ten Schnitte sorgfiltig durchgemischt, der
grosste Theil davon mit eiuer gewdhalichen
Spindelpresse, wie dieselbe in allen Zucker-
fabrikslaboratorien in Verwendung steht, aus-
gepresst und der erhaltene Saft nach gutem
Durchmischen auf gewohnliche Weise unter-
sucht. Von dem fbrig gebliebenen, noch-
mals gut durchgemischten Theil wurden
26,048 g in einer Neusilberschale abgewogen,
mittels Wasser von 70 bis 80° und eines
weiten Trichters in einen 200 cc-Kolben ge-
spiilt, bis auf 180 cc aufgefillt und '/; Stunde
in ein auf 70 bis 80° erwirmtes Wasser-
bad eingestellt; nach dem Abkihlen wurde
mit 10 cc Bleiessig versetzt, auf 200 cc auf-
gefullt, durchgeschiittelt, filtrirt und polari-
sirt. Die erhaltene Polarisation verdoppelt,
ergab den Gehalt der Riibe an Zucker. Das
Volumen des Ribenmarkes wurde nicht be-
riicksichtigt.

Zur Controle der Digestion wurde die Al-
koholextraction gewdhlt; es wurden 26,048 g
der zerkleinerten Schnitte im Apparat von
Scheibler mit 95 Proc. Alkohol') bis zur
Erschépfung derselben ausgelaugt, der In-
halt der Kélbchens sodann auf 90 cc mit
Wasser aufgefillt, abkihlen gelussen, 1 cc
Bleiessig zugesetzt, auf 100 cc mit Wasser
aufgefullt, geschiittelt, filtrirt und polari-
sirt. Die Schnitte werden in Seelowitz
bereits seit ldngerer Zeit durch Digestion
untersucht und nebenbei noch die Saftpola-
risation ausgefiihrt; die erhaltenen Resultate
zeigt folgende Zusammenstellung im Auszuge:

1} Verf. wollte zur Extraction aus 6konomischen
Grinden mit Pyridinbasen und Holzgeist depaturir-
ten Spiritus verwenden, fand aber, dass derselbe
im 200 mm-Robr im Halbschattenapparat von
Schmidt & Hacnsch eine Rechtsdrehung von
1,1° ergab, weshalb er zum reinen Spiritus,
welcher sich optisch inactiv erwies, zuriickgroifen
musste.

Proc. Zucker li);o:erz;‘!'ilkbir Pmc'gz;:xc:;;nlnd:::hkﬂbe
im Saft berechunet nnter
stonten | fomatmeson | Alkohel | pigenton
12,97 11,65 12,40 12,60
12,69 12,05 12,60 12,62
11,99 11,89 12,00 11,80
12.54 11,91 12,40 12,40
13,57 12,89 12,80 13,00
12,61 11,97 12.00 12,00
11,87 1127 11.80 11,70
11,20 10,64 10,60 10,61
11,77 11,18 11,40 11,60
11.81 11,21 1170 11.80
12,27 11.65 11,90 1195
12,70 12,06 1205 | 1925
12,19 11,85 12,05 11,80
11,80 11,21 11,84 11,85
12,04 1143 11,92 11,95
12,70 12,15 12,06 12.20
12,04 11,43 11,44 11,66
12,09 11,48 12,10 12,06
11,94 11,34 12,28 12,45
12.10 11,49 12,00 12,05
1161 11,02 11,40 11.45
11,39 10,82 11,69 12,00
11,88 11,28 11.40 11,50
12,24 11,62 1170 11.55
12,86 12:21 1220 12.30
12.83 12,18 12,20 12,13
12,18 11,52 11,80 11,75
12,88 12,23 12.40 12,52
12,29 11,67 12,95 12,20
12,26 11,64 11,80 11,76

Einneues krystallisirbares Kohlen-
hydrat, Stachyosc genaunt, ecrhielten
A.v.Planta und E. Schulze (Ber. deutsch.
G. 1890 S. 1692) aus den Wurzelknollen
von Stachys tubifera. Es schmeckt sehr
schwach siisslich. In Wasser 18st es sich
sehr leicht zu einer neutral reugirenden Li-
sung, welche die Polarisationsebene des
Lichts sehr stark nach rechts dreht. Diese
Lisung ist ohne Wirkung auf die Fehling’-
sche Flussigkeit; sie reducirt die letztere
aber stark, nachdem sie zuvor mit einer Mi-
neralsiure erhitzt worden ist. Beim Erhitzen
mit Salpetersiure liefert das Kohlehydrat
Schleimsiaure. Mit Phloroglucin und ver-
diinnter Salzsdure gibt es auch bei lin-
gerem Erhitzen keine Rothfirbung. Erhitat
man es dagegen mit Resorcin und concen-
trirter Salzsiure, so erbdlt man eine rothe
Filiissigkeit, aus welcher beim Erkaiten cine
Ausscheidung erfolgt. Die Analyse fihrte
zur Formel CjH30,. 3 H,0.

Nahrungs- und Genussmittel.

Die Vertheilung der einzelnen Be-
standtheile des Roggen- und Weizen-
kornes auf die verschiedenen Mahl-
producte untersuchte S. Weinwurm (Osterr.
Z. Zucker. 1890 S. 163).

65*
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Sdmmtliche Bestimmungen wurden auf
wasserfreie Substanz berechnet. Die Wasser- |
bestimmung wurde durch Trocknen bei 150°
ausgefiihrt. In diesem getrockneten Materiale
wurde hierauf die Fettbestimmung durch Aus-
laugung mit Ather ausgefiihrt und der Ather-
auszug bei 100° getrocknet, wihrend der
entfettete Theil fiir die kiinstliche Verdaunung
verwendet wurde. Die Rohfaserbestimmung
wurde in der {iblichen Weise durch Auskochen
der Probe mit Schwefelsiiure und Lauge aus-
gefithrt. Die Eindsclierung der Probe wurde
bei nur missiger Temperatur vorgenommen,
und von der Asche der darin enthaltene
Sand nicht in Abzug gebracht. Die Stick-
stoffbestimmungen wurdeu nach XKjeldahl
ausgefithrt. Die Bestimmung des Protein-
stickstoffs in den Mechlen ist nach Stutzer’s
Methode unméglich, vorausgesetzt, dass die
Stiirke nicht vorher verzuckert wird; selbst
in den Kleiensorten ist die Bestimmung in
Folge der langwierigen Filtration zu ver-
werfen. Es wurde deshalb die Bestimmung
des Amidostickstoffs (d. h. Nicht-Eiweiss-
gtickstoff) vorgenommen wund aus diesem und
dem Gesammtstickstoff der Proteinstickstoif
berechnet. Zur Bestimmung des Amidostick-
stoffs wurden 10 g des Mahlproductes mit
200 cc Wasser und 0,5 cc Essigsiiure ver-
setzt und 30 Minuten auf einem kochenden
Wasserbade erwirmt. Nach dem Abkublen
wurde das Gemenge auf 500 cc gebracht und
filtrirt. Von dem Filtrat wurden zur Stick-
stoffbestimmung 50 cc = 1 g der Probe ver-

und zwar bei der ,feinen Weizendunstkleie®,
gelang es, die Stutzer’sche Proteinstick-
stoffbestimmung mit Erfolg auszufiihren, und
diese Bestimmung ergab 2,20 Proc. Protein-
stickstoff, somit durch Subtraction vom Ge-
sammtstickstoff 0,51 Proc. Amidostickstoff.
Die beiden nach verschiedenen Methoden aus-
gefithrten Bestimmungen differiren in diesem
Falle nur um 0,04 Proc. Amidostickstoff.
Da den Amidoverbindungen der Getreide-
sorten Asparagin, Glutamin und DPfanzen-
leim ungefibr ein Durchschnittsgebalt von
18 Proc. Stickstoff entspricht, so wurde bei
der Berechnung der Amidosubstanz aus dem
gefundenen Amidostickstofl nicht wie gewdhn-
lich mit 6,25, sondern nur mit 5,5 multi-
plicirt.

Die stickstofffreien Extractivstoffe wurden
aus der Differenz auf 100 bestimmt. Die-
selben bestehen grisstentheils aus Stirke;
nur in geringer Menge sind Zucker und
Dextrin vorhanden. Von der directen Starke-
bestimmung wurde Umgang genommen, da
es sich doch um vergleichende Resultate
handelt. Behufs Bestinmung der unverdau-
lichen Stickstoffsubstanz und unverdaulichen
stickstofffreien Substanz wurde das entfettete
Material jedesmal mit Diastase, Pepsin- und
Pankreasldsung behandelt. Natirlich wurde
auch unter sonst gleichen Umstinden mit
der Diastase, Pepsin- und Pankreasldsung
ohne Zusatz ecines Mahlproductes dieselbe
Behandlung ausgefithrt, wobei sich jedoch
kein unverdaulicher Riickstand ergab.

wendet, Nur bei einer einzigen Kleiensorte,

g g .Og % H -] E. @ 02
g 8 9 v 2 e ||  wlae | [28*s|8%n g3ulSE .
5 2 2 & - = ®© 2% 8351é ©g (=8 |g6n|HB8g8i5Egdlastd
Gattung der Probe H g g - I 3':.3 g g% 23 Efj 2333 E%g E_Sé §§§ ?35
218 |2| 8 3z SElAT|<E|TF |55 (842, 858(553 233
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Weizen . . . . 13,37, 10,69, 2,93] 1,90 1,98 80,41! 2,09| 2,24] 1,71/ 0,63} 2,09} 0,15| 87,05/ 10,20 73,99! 9,26
Weizenmeh! No.0 12,56 8,38 3.06/3puren! 0,83' 87,26/ 0,47] 1,891 1,34i 0,55 1.83! 0,06 98,68 0,85 87,24 0,47
» » 1 12,54/ 8,3213,06] , 0,92 87 20 000 1,88 1,33! 0,55| 1,82/ 0,06| 98,56/ 0,94! 87,18, 0,56
» . 2 12,48 887,295 . |0.97|86.69 0,52 1,95, 1,42 0.53] 1.88]0,07] 98,47| 1,01/ 86,72 0,57
, , 3 12,500 894289l . |1,0586, 571055, 1,95 1,430,521 1.89! 0,06] 98,39 1,11|86,58! 0,73
» . 4 12,501 8,75/3,17] , |1,10/86,45 053! 1,97/ 1,42 0,57/ 1,92/ 0,05{ 98,27, 1,20/ 86,27 0,89
» » B 12,48/ 894300/ 110. 86,36| 0,55 1,97} 1,43/ 054/ 1,91 0,06/ 98,14/ 1,31/ 86,201 0,93
. .6 12,39! 9,383,001 0,02! 1,17| 85,87] 0,56| 2,04; 1.50| 0,54] 1.94{ 0,10/ 97.60| 1,84/ 85.47] 121
, » 1 12,35 982! 3.06| 0,09, 1,28} 86,01{ 0,74! 2,12/ 1,5%| 0.55| 2,04 0,081 97,10 2.16] 84,35 1.66
» » 8 . 12,41; 10,06, 8,22; 0,06 1,30{ 84,55 0,81: 2,191 1,61| 0,58; 2,09 0, ,10{ 96,68] 2,511 83,62 1,88
” » 8. 12,40; 12,56 272 0,08: 1,91} 81,62 1,21} 2,50 2,01{ 0,49 2,42 008 qo,Gl 3,18/ 80,49} 2,68
» » 8. 11,72{ 14,34 300 1,02/ 3,51| 75,90 ‘2,23 2,85/ 2,31! 0,54| 2,74 0,11 92,36) 5,41)75,23: 4,72
” .| 1064 15,02| 2,55, 1.55] 4,02! 74.20| 266, 2.86! 2,40! 0,46] 2,67/ 0,19! 8836/ 8,98| 71,68 7,79
Feine Weizen-Dunstkleio . | 11,35 13,50{ 3,06| 8,71/ 4,54| 63.64] 6,55] 2.71| 2,16, 0,55] 2,33! 0,88| 55.33! 38,12| 40,7C! 35,74
Weizen-Mittelkleic 11,55! 13.38] 2,72 908! 3,96| 63.97: 6.89) 2.63| 2,14] 0,49] 2,08! 0,55! 16,69] 46,42| 33,69 42,98
Grobe Weizonkleie 12,37) 13,441 3,17 9,79 3.46; 62,13 8,01) 2,72( 2,15, 0,57 2,16| 0,57 44,97 47,02 31,54/ 43,46
Roggen . . . . 11,74 9,38]2,50! 1,66|1,94] 82,42] 2,10] 1,95 1,40] 0,55/ 1,74] 0,21/ 85,60! 12,30| 74,72| 11,00
Extraroggen. . . 13,38 3.81| 1,67 0,09| 0,45| 93,46| 0.52! 0.91; 0,611 0.30! 0.86| 0,05/ 95,79 3,69 90,42 3,38
Weissroggen . 13,041 6,131 2,72 041l 1,14 83,80/ 0.80] 1,47/ 0.98]0,49! 140/ 0,07/ 94,89 4,31/86,021 3,88
Schwarzes Roggcnmehl 12,32 1‘2 813,17, 1,37)2,65; 77,23) 2,111 2,74, 2,06 0,68 2,50 0,24 88,39 9,60 1‘) 77 8,00
Roggenkleio . 10,90| 13,25, 4,19 4,80‘ 3,72| 69,06| 4.98] 2,87| 2,12| 0,75; 2.36| 0,51| 63,40 31, 62x 48! 65‘ 28,43
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Wie sich aus der Tabelle ergibt, ist der
Gehalt an Rohfaser, wie er nach der Methode
von Henneberg und Stohmann ermittelt
wurde, verschwindend klein, denn bei den
feineren Weizenmehlsorten sind kaum wig-
bare Spuren, bei anderen kaum 0,1 Proc.
vorhanden. line Ausnahme hievon machen
jedoch die Weizenmehle No. 8%/, und 9, welche
schon &usserlich durech ihre dunkle Farbe
auf einen hohen Rohfasergchalt schliessen
lassen. Die Weizenkleien enthalten bedeu-
tend mehr Rohfaser und nimmt auch deren
Gehalt hieran mit der Feinheit der Kleie ab.
Bei den Roggenmehlen zeichnet sich nur das
Extraroggenmehl durch einen geringen Roh-
fasergebalt aus und erhéht sich auch der-
selbo mit der geringeren Feinheit des Mehles.
Beachtenswerth ist der geringe Gebalt der
Roggenkleie an Rohfaser, der hier etwa nur
die Hilfte von dem der Weizenkleie betrigt.
Fir die Fettmenge in den einzelnen Mahl-
producten liisst sich eine stete Zunahme mit
der Hohe der Mehlnummern erkennen. Aber
auch hier sind die Mehle No. 8%/, und 9
sowie das schwarze Roggenmehl besonders
hervorzuheben, da deren Fettgehalt denen
der Klcie fast gleichsteht. Obwohl das Fett
als solches fiic die Erndhrung des thierischen
Organismus von Wichtigkeit ist, so lisst
sich doch nicht leugnen, dass das Fett bei
den Mahlproducten doch nur eine unter-
geordnete Rolle spiclt. Es ist eine bereits
bekannte Thatsache, dass sowohl Eiweiss
als auch Kohlehydrate als Fettbildner an-
gesprochen werden konnen. In unserem Falle
ist nun ein solcher Uberschuss von Kohle-
hydraten vorhanden, dass es gar keinem
Zweifel unterliegt, dass dieselben im Organis-
mus zum grossen Theile in Fett umgesetzt
werden. Daraus ergibt sich zugleich, dass
der Fettgehalt auch nicht von Einfluss auf
den Werth eines Mehles sein kann, und in
der That haben auch die feinsten und theuer-
sten Mehlsorten den geringsten Fettgehalt.
Hiheren Werth besitzt hingegen das Fett
in der Kleie, denn bier ist die Menge der-
jenigen Stoffe, welche in Fett umgewandelt
werden kinnen, schon geringer, und hier
besitzt auch, im Gegensatz zu den Mehlen,
die feinste Kleiensorte den héchsten Fett-
gehalt.

In grosster Menge sind in den Mahl-
producten die stickstoffireien Extractivstoffe
vorhanden, und zwar ist deren Gehalt um
80 hoher, je feiner die betreffende Mehlsorte
ist. Bei den Weizenkleien ldsst sich kein
pennenswerther Unterschied erkennen, hin-
gegen ist die Roggenkleie um ein Betracht-
liches an Kohlebydraten reicher als die
Weizenkleie. Der grosste Theil der stick-

stofffreien Extractivstoffe besteht aus Stirke,
und nur ein geringer Theil besteht aus Zucker,
Dextrip und Gummi, welche aber iibrigens
far die Erndhrung denselben Werth wie
das Stiarkemehl besitzen. Entsprechend der
grossen Menge an stickstofffreien Extractiv-
stoffen, ist auch deren Bedeutung fir den
Organismus von Wichtigkeit, denn dieselben
unterliegen einem Oxydationsprocess, welcher
einerseits die nithige Kiorperwarme liefert,
andererseits vermogen sie wieder das Eiweiss
der thierischen Sifte und Organe vor Zer-
setzung zu schiitzen. Sie besitzen also dhn-
liche Eigenschaften wie das Fett, unter-
scheiden sich jedoch von diesem, dass sie
als solche nicht zum Ansatz im Organismus
gelangen; hingegen besitzen sie die Fahig-
keit, in Fett umgesetzt und als solches zum
Ansatz gebracht zu werden.

Die Aschenmenge betriigt bei den besseren
Mehlgorten ungefihr 0,5 Proc. und steigt die-
selbe mit der geringeren Feinheit des Mehles.
Die Weizenmehle No. 8%/, und 9 sowie das
schwarze Roggenmehl besitzen einen Aschen-
gehalt von i@iber 2 Proc. Bedeutend hdher
ist die Aschenmenge bei den Kleiensorten,
und betriigt dieselbe bei der Weizenkleie in
Folge des Sandgehaltes 6 bis 8 Proc., und
zwar ist dieselbe um so hoher, je griber
das Product ist. Fiir die Proteinsubstanz
lasst sich eine Steigerung derselber mit der
Abnahme der Feinheit des Mehles erkennen.
Einen bedeutend niedrigeren Gehalt an Stick-
stoffsubstanz als die Weizenmehle haben die
feineren Sorten der Roggenmehle, wie das
Extraroggen- und Weissroggenmehl; hingegen
besitzen die Weizenkleien und die Roggen-
kleie fast gleich viel Proteinsubstanz. Be-
trachtet man den Gehalt an Amidoverbin-
dungen in den verschiedenen Weizenmehlen,
8o lasst sich hier fast gar kein Unterschied
erkennen. Bei den Roggenmehlen ldsst sich
hingegen zwischen den einzelnen Sorten ein
bedeutender Unterschied erkennen, und zwar
steigert sich der Gehalt an Amidosubstanz
mit der Grobheit des Mehles. Aber auch
hier liefert der Durchschnitt zwischen den
drei Mehlsorten wieder die Zahl 2,72, also
ganz idhnlich wie bei den Weizenmehlen.
Entsprechend dem héheren Gehalt an Amido-
substanz im schwarzen Roggenmehl, ist auch
der Gehalt derselben in der Roggenkleie ein
bedeutend hiherer gegeniiber dem der Weizen-
kleien.

Die Menge der unverdaulichen Stickstoff-
substanz (als Nuclein zusammengefasst) ist
bei den feineren Mehlsorten allerdings eine
sehr geringe, und es ldsst sich auch von
der Mehlsorte No. O bis 5 keine nennens-
werthe Differenz erkennen, hingegen erhdht
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sich von No. 6 an die unverdauliche Stick-
stoffsubstanz und erreicht in No. 9 ihren
héchsten Werth, Die Kleiensorten sind be-
deutend reicher an Nuclein, und ist die
Menge desselben bei der feinen Weizendunst-
kleie am geringsten, bei der groben Weizen-
kleie am grdssten.

Zur Ubersicht der Vertheilung dés Ei-
weiss- und Amidostickstoffes, des verdau-
lichen und unverdaulichen Stickstoffes in
100 Th. Gesammtstickstoff wurden folgende
Tabellen entworfen.

Aus folgenden Tabellen ist ersichtlich,
wie viel von den einzelnen Bestandtheilen
des Weizens und Roggeuns, wenn jeder Be-
standtheil im Samenkorn = 100 gesetzt wird,
mit Bericksichtigung der in der Fabrik er-
baltenen Ausbeute auf die Bestandtheile der
verschiedenen Mahlproducte entfallt. Die in
der Fabrik erhaltene procentuelle Ausbeute
wurde durch Vogel, Mihlenbesitzer in Sim-
mering bei Wien, mitgetheilt und durch
folgende Zahlen ausgedriickt:

Weizenmehl No. 0, 1. %, 3, &4, 3, 6, 7, 8 8!/, 8%, 9,
8 Proc,

etwa 6, 14,6, 4, 5 6, 4,12, 6, o, 5,
Von 100 Theilen eind vor- | Feine Weizenkleie (Dunstkleie) etwa 16 Proc.,
Banden :l' Mittelkleie 2 Proc., grobe Weizenkleie 2
Gattung der Probe o | e | 2w |2 w | Proc., Weissroggenmehl 58 Proc., Extra-
823 -3 2o |8 ’
g% 22033 T£% | roggenmehl B Proc., Schwarzroggenmehl 8
£% | <3 | 23 é”‘% Proc., Kornkleie 27 Proc. (S. untenst. Tab.)
= Beziiglich der Rohfaser des Weizens wire
Weizen . . . .l763!9371933| €7 | 2v bemerken, dass mehr als 93 Proc. auf
Weizenmehl No. 0 70:9 29:1 96:8 3:2 die Kleienproducte entfallen, und davon
» » 1. 70,7 {293 1 96,8 | 3,2 | kommt der feinen Weizenkleie der grisste
» » 2. 728|272 | 964 | 86 Theil, mehr als 73 Proc. zu. Bei den
» » 3. 133 26,7 1 96,9 3,1 R hi 78 P
. 4. 72,1 279975 | 25 oggenmahiproducten fallen 78 Proc. der
” . b 72,6 | 27,4 {970 | 3,0 | Kleie zu, wihrend mehr als 20 Proc. den
” n 6. 33,5 2656|951 ] 49 | einzelnen Mehlsorten zukommen. Vom Fett
» » 1. 14,1 1259 ) 962 38 | fa))t fast die Halfte im Weizen der Kleie
. . 8. 73,5 | 265 | 954 | 46 .
N . 8 804 | 19,6 | 96.8 | 3.2 | Zus wihrend vom Roggen etwas mebr als
., . 8%, 81,1 1189|961 | 389 | die Hilfte auf die Kleie entfillt. Unter
Faine™W »D9 ¥ ?S”? ‘l)g,l [ gg,g 12,‘15 den Weizenkleien fallt auch hier der Dunst-
eine eizen- Duns ele ,7 1 20,8 , ’ : P . : .
Weizen-Mittelkleie . 81,41 18,6 | 79,1 20:9 klele. de:r I:dwenanthell zu, da bel. der
Grobe Weizenkleio 79,0 | 21,0 | 79.0 | 21,0 Fabrikation ihr eben 16 Proc. des Weizens,
den anderen Kleiensorten hingegen je 2 Proc.
Roggen . . . . . 7181282892 10,8 | zu Gute kommen. Von den stickstofffreien
Extraroggen . 67,0 183,01 9451 55 | Extractivstoffen fallen nur etwa 16 Proc.
Weissroggen . . . |66,71333 952 48 . . . v s
Schwarzes Roggenmehl . | 762 | 248 913| 87 | aul die Weizenkleie, wihrend der fibrige
Roggenkleie . . 439 26,1 18221 17,8 | Theil dem Mehl zukommt. Beim Roggen
kommen auf die Kleie mehr als 22 Proec.
o o -3 g 4 N o
; RN PR L aE RPN M A
Gattung der Probe é 3 gﬁ: FREE §§ E% E? 33 BP—’% 225 égg g%g
S| % 55| < |85 f2 <2153 |53 |855(832|535 2583
34 g 5| &% |°F |88 ¢ 53
Weizenmehl No. 0 . . . |spuren| 25] 6,6] 14| 51| 47| 62| 531 24! 68| 05| 71| 03
» s 1 . ” 65/152| 34/11,8/109 145! 122 56159 1311656 09
» w 2 . . » 29| 65| 1,51 52 50| 6,0, 54| 28} 68| 06! 70, 04
» w 3 . . ” 231 43] 10; 36| 34| 39) 36| 16} 45| 08 47| 03
" I S » 25| 54| 13] 44) 42| 54} 46| 1,7; 56| 0,7 58| 05
» " O . » 35| 64| 16! 53 50| 61} 556} 241! 68 08 69 06
» s 6 . » 24| 43| 11} 36| 35| 4,11 3,7 29| 45] 07| 46 05
» Y 06} 7,8/12,7; 43(11,4/11,0,125 11,7 6,4 134 25 |13,7] 22
. . 8 . 02| 39| 63| 23| 59| 57| 66| 60| 40| 67| 15| 68| 12
" » 84 02 48 51| 29; 56| 59| 46| 58] 27| 55} 16! b4] 1,6
. . 8%, 23| 89| 47| 53! 64| 68| b1| 66) 37| 53| 27| 51| 26
. .9 1 26! 61| 28| 88! 38| 42| 27| 58| 38! 30 25| 29| 25
Feine \V.mzen-Dunstklelo. 73,486,7112,7150,1{19,6120,21 16,6 | 17,8 |40,561102 {598 88618
Weizen-Mittelkleic . 96, 40! 1,6} 686 24| 256! 1,9/ 20! 73] 1,1} 91 09/ 93
Grobe Weizenkleie . 103 35| 15| 18| 241 26| 22| 21| 76| 10! 92| 09] 94
Extraroggen 03| 1,2] 57] 1.2] 28| 21| 27| 25| 1.2] 56| 15| 61| 1,5
Weissroggen 143 34,1/62,51221143,7/40,6 51,7/ 46,7 (194 | 64,3 ) 203 | 66,8 20,8
Sehwarzes Roggenmeh! 661109 75 80{11,2/118! 99/ 115| 92| 83| 62! 78! 58
Roggenkleio .. .| 78151)8]22:6164,0139,7|40,9] 36.8| 36, | 65,6 | 20,0 | 69.4 | 17,6 | 698
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Die Aschenmenge betrigt sowohl bei der
Roggen- wie bei der Weizenkleie 64 Proc.,
also fast 7/; der ganzen Asche.

Da von 100 Th. des Roggen- und Weizen-
stickstoffs, bez. der Stickstoffsubstanz, eben
so viel Theile Stickstoff wie Stickstoffsub-
stanz auf die einzelnen Mahlproducte ent-
fallen miissen, so wurde nur die letztere
in die Tabellen aufgenommen. Von der ge-
sammten Sticksteffsubstanz entfallen auf die
Weizenkleie mehr als 24 Proc., wovon wieder
der grosste Theil der Dunstkleie zukommt.
Auf die Roggenkleie kommen hingegen etwa
40 Proc. In einem &hnlichen Verhiltnisse
steht bei dem Weizen- und Roggenmehl sowie
bei der Kleie der Proteinstickstoff. Hingegen
geht vom Amidostickstoff sowohl beim Roggen
als auch beim Weizen etwas mehr in's Mehl
und etwas weniger in die Kleie iiber. Die
Menge des verdaulichen Stickstoffs geht fast
Hand in Hand mit dem Amidostickstoff.
Dagegen ist die Meoge des unverdaulichen
Stickstoffes bedeutend grésser in den Kleien-
als in den Mehlsorten. Auf die Weizenkleie
entfallt von unverdaulichem Stickstoff mehr
als die Hilfte, wihrend der Roggenklecie
mehr als ?/; desselben zukommt. Von der
gesammten verdaulichen organischen Substanz
entfallt natiirlich ein griosserer Theil auf die
Mehle, wihrend auf die Weizenkleie un-
gefihr der achte Theil und auf die Roggen-
kleie der finfte Theil zu stehen kommt.

Beitrige zur chemischen und mi-
kroskopischen  Untersuchung des
Kaffee und der Kaffeesurrogate. C.
Kornautb gelangt zu nachstehender Schluss-
folgerung:

1. Waeder die mikroskopische noch die che-
mische Prifung fiir sich allein berechtigen zu einem
Urtheile iiber den Werth eines Kaffee oder Kaffee-
surrogates.

2. Bei Angabe von mikroskopischen Mes-
sungen ist stets die Beobachtungsfliissigkeit anzu-
fihren, mamentlich dann, wenn derem Brechungs-
exponent von jenem reinen destillirten Wassers
" erheblich abweicht.

3. Bei mikroskopischen Messungen sind Beob-
achtungsflissigkeiten, welche die Membrane stark
quellen machen, auszuschliessen.

4, Dic Surrogate des Handels sollen unter
keinem anderen Namen als jenem des Rohmate-
rials, aus welchem sie gebrannt, verkauft werden,
eventucll muss bei einem Reclamenamen auch
das Rohmaterial deutlich ersichtlich gemacht wer-
den.

5. Gemische von Kaffee mit Surrogaten oder
den 1ctzteren untor ecinander sollen im Handel
verboten werden.,

6. Auch nicht bedeutend verunreinigte Surro-
gate sollen als unbrauchbar bezeichnet werden.

7. Die Grenzzahlen fir den Wassergehalt

der Surrogate sollen mdglichst enge gezogen
werden, da die nassen Surrogate ein dusserst
ginstiger Nabrboden far Mikroorganismen und
namentlich Schimmelpilze sind, deren pathologische
Wirkung noch zweifelhaft ist.

8. Als dusserster Wassergehalt fir gebrannten
Kaffee und simmtliche Surrogate sind 12 Proc.
anzunehmen, als jenen Gohalt, welchen gebrannte
Surrogate unter den denkbar ginstigsten Verhalt-
nissen wieder annehmen kénnen.

9, Surrogate, in welchen thierische Organis-
men, Schimmelsporen oder Hyphen gefunden wer-
den, sind vom Verkaufe auszuschliessen.

10. Von jedem selbatstindig vorkommenden
Kaffee oder Surrogaten, deren Reinheit vorher
mikroskopisch festgestellt worden ist, sind Grenz-
zahlen aufzustellen.

11, Dije Extractbestimmung auf Grundlage
des specifischen Gewichtes ist, als jeder verlass-
lichen Basis bar, zu unterlassen.

12, Die Bestimmung des Wasserldslichen
und Unléslichen ist stets auszufihren und in der
Weise zu deuten, dass von gleichartigen Surrogaten
stets mit der hoheren Zahl des Wasserloslichen
auch deren reellor Werth steigt.

Es empfehlen sich auch hier Grenzzahlen
und zwar fir:

Kaffee, gebrannt 25 Proc.

Cichorie, gebrannt 60 Proc,

Feige, gebrannt 65 Proc.
als unterste Grenze. Uher diesen Punkt sind aber
noch Erfahrungen zu sammeln.

13. Die Grenzzahlen verstehen sich stets be-
zogen auf Trockensubstanz und abziiglich der
Asche.

14. Ein Gehalt dee Kaffee unter 1,9 Proc.
Coffein macht denselben verdichtig.

15. Durch das normale Bronnen des Kaffee
treten keine Verluste an Coffein ein.

16. Die Bestimmung des Rohfettes lisst blos
ev. einen Schluss auf Schonen der Surrogate mit
Fett zu.

Normaler Robfettgehalt ist fir:

Kaffee, gebrannt 12,6
Cichorie, gebrannt 2,5
Feige, gebrannt 2,0.

Eine nahere Bestimmung des Atherextractes
ist werthlos.

17. Die Trennung des Zuckers von der
Stiarke oder die Bestimmung des Zuckers allein
soll stets nach der S. 19 der Schrift angegebenen
Weise vorgenommen werden.

Fir die Bestimmung der Stirke darf nur in
dem vom Zucker durch Auskochen (Extrabiren
heiss) mit Alkohol befreiten Materiale die Dia-
stasemethode in Anspruch genommen werden.

18, Die Wcender-Methode der Rohfaserbe-
stimmung ist bei Kaffee und Cacao nicht an-
wendbar.

19. Die Aschenzahlen sollen stets nur auf
Reinasche bezogen werden.

20. Der Gehalt an Sand darf bei den aus
Samen hergestellten Surrogaten 0,5 Proc. nicht
iberschreiten; fir Surrogate aus Wurzeln ldsst
sich eine Grenze nicht feststellen.

21. Der Gehalt an Reinasche darf ein ge-
wisses Maximum nicht Gberschreiten.
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Und zwar soll
Kaffee, gebrannt 4 Proe.
Cichorie, gebrannt 4 Proe.
, Feige, gebrannt 5 Proc.
nicht aberschreiten.

22. Echter Kaffee enthilt keine Kieselsiure,
wihrend dieselbe bei allen auderen Surrogaten
vorhanden ist.

23. Der Chlorgehalt steigt im Kaffee nicht
iber 0,6 Proc. und fallt nicht unter 0,15 Proc.;
ein idber oder unter dieser Grenmze gefundener
Chlorgehalt deutet auf havarirtes oder aunsgelangtes
Material hin,

24, Auf das Verbiltniss von Kali und Natron
in der Reinasche ist Gewicht zu legen. Nach
meinen Untersuchungen @bertrifit die Menge des
Kali jene des Natron in der Kaffeereinasche min-
destens um das 50- bis 200fache, wéhrend in
allen - Surrogaten die Kalimenge jene des Natron
héchstens um das 2- bis 30fache iibersteigt.

Kaffecasche darf die Bunsenbrennerflamme
nicht gelb firben.

25. Auf andere Bestimmungen in der Asche
ist kein Gewicbt zu legen. Vorherrschen der
Phosphate deutet auf die Abkunft von einem
Samen, der Carbonate von Stengel und Blittern,
der Silicate und des Sandes auf Wurzeln,

26, Alle Bestimmungen missen mit voll-
kommen getrocknetem Materiale ausgefiihrt und
die analytischen Zahlen auf dieses bezogen werden.

Gebrannter, gemahlener Kaffee schwimmt auf
dem Wasser, die Surrogate aber nicht; entfeticter
Kaffee sinkt aber im Wasser unter und gefettete
Surrogate schwimmen auf demselben, was bei dieser
Probe zu beachten ist.

27. Es sind moglichst viele Proben auf die
Anwesenheit der Schimmelpilze in der Weise zu
priffen, dass aus der Mitte des Surrogatpickchens
unter antiseptischen Cautelen 1 g Substanz (frisch)
entnommen und mit ausgekochtem, sterilem Wasser
in flachen, sterilisirten Schélchen bei Zimmertem-
peratur stehen gelassen wird.

Die sich bildenden Schimmeleolonien werden
gezihlt.

28. Gebrannter und gemahlener Kaffee und
die Surrogate sollen vom Erzeuger in Paekete
aus dichtem Papier noch warm cingefillt werden,
um eine Infection durch Luftkeime mdglichst hint-
anzubalten.

Der kleinen Schrift (Miinchen, M. Rieger'-
sche Buchhandl.) sind 13 photolithographische
Tafeln beigegeben.

Fettindustrie, Leder u. dgl.

Vergleichende Untersuchung von
Vorrichtungen und Verfahren zur Be-
stimmung des Kéltepunktes der
Schmierdle von A. Martens, Holde und
Bender (M. Vers. Berlin 1890 S. 53) er-
gaben, dass bei ausreichender Kithldauer ge-
ringe linterschiede in den Gefissweiten fiir
praktische Zwecke ausser Acht gelassen
werden kinnen,

Versuche iiber Flammpunktsbestim-
mungen liefern erst recht den Beweis, dass
man bei allen sorgfdltigen Priifungen die
Apwendung der Tiegelmethode iiberhaupt
ausschliessen sollte, ganz bestimmt aber
dapn, wenn die etwa vorhandenen leicht-
flichtigen Bestandtheile Gefahr mit sich
bringen kdnnen, oder wenn es sich in Streit-
fillen um die Feststellung der Ubereinstim-
mung zweier Proben handelt. Die Tiegel-
methode ist nach den mitgetheilten Erfah-
rungen nicht nur ungenauer, sondern unter
Umstdnden aunch nicht zuverlissig, weil sie
leichtflichtige Bestandtheile der Schmierdle
nicht immer mit Sicherheit erkennen lisst.
Fiir die Industrie wiirde die Einfiihrung der
Bestimmung des Flammpunktes mittels des
Pensky’schen Apparates (d. Z. 1889, 434)
in wenigen Fillen allerdings eine Erschwe-
rung mit sich bringen, indessen wird eine
besondere Schidiguung, namentlich bei der
ohne Schaden fiir den Verbraucher als zu-
lissig zu erachtenden Herabsetzung der jetat
gebrduchlichen Forderungen fir den Flamm-
punkt nicht eintreten. Es wiirde aber der
Vortheil gewonnen, dass die Entscheidung
dariiber, ob ein Ol den Bedingungen geniigt
oder wuicht, immer mehr auf eine sichere,
einheitliche Grundlage gestellt und dem per-
sonlichen ErmessendesPrifenden entriickt wird.

Den Sauregehalt pflanzlicher Ole
bestimmte Holde (M. Vers. Berlin 1890 S.78)
vnd berechnete die Gesammtsiure sowohl
auf Schwefelsdureanhydrid wie auf Olsdure:

Berechnet als |

Oy Olnlure
Rohes Ribsl . 0,06 bis0,29 Proc. 0,42bis 2,01 Proe.
Raffin. Ribél . 0,01 0,83 0,07 5,85
Baumol . ... 0,03 2,88 0,21 20,30

Zur Bestimmung des Schmelzpunk-
tes von Fetten bringt Terreil (Rev. fals.
Avr. 1890) einen Tropfen des geschmolzenen
Fettes auf den grossen flachen Quecksilber-
behdlter eines Thermometers, lisst crstarrcn
und erwirmt iiber einer gemissigten Wirme-
quelle sebr langsam bis zum klaren Schmel-
zen. Er fand so:

1 ang Yollkom-

Schmol. | bel © mene Er-

zuog bei © o bei v
Schweinefett . . . . . 86 33 32
Kalbsfett . . . . . . 42 36,6 35,5
Rindsfett . . . . . . 46 38 . 36
Hammelfett . . . . . 52 38 37
Fettsiure v. Schweinofett . 43 41 39
- - Kalbsfett . . 46 415 39,5

- - Rindsfett . . 49,5 45 43,5
- - Hammelfett . 54 49 47
Palmitinsiiure (alt) . 69,5 62 60
Paraffio . . ., . . . . 4 43,6 43
Weisser Bienenwachs . . 64 63,5 63

Carnaubawachs . . . 85,0 79 78
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Leindlsiure. A.Reformatzky (J. pr.
Ch. 41 S. 529) zeigt, dass die frither fir
die Zusammensetzung der Leindlsiure ange-
nommene Formel C,; Hy O, falsch ist; die-
selbe entspricht vielmehr der Formel C;gHy O,
Das Zinksalz ist Zn (C;3 Hy O,)y. Bei der
Oxydation entsteht wesentlich Tetraoxy-
stearinsiure C,3 Hy Oy (OH),, daneben Aze-
lainsiure.

Zur Beseitigung der beim Sieden
von Lacken und Firnissen gebildeten
Dimpfe werden nach G. Flashoff (D.R.P.
No. 52 568) die im Siedekessel entwickelten
Diampfe durch Robr ¢ (Fig. 217) unter eine
Glocke j geleitet.
Das Rohr g ragt
theilweise durch
den Boden der
Glocke f und ist
mit derselben dicht
verbunden, so dass
zwischen  beiden
ein  ringférmiger
Raum 7 gebildet
wird, in welchem
sich die Dimpfe
niederschlagenund
im flissigen Zu-
stande durch ein
Heberohr & abge-
leitet werden. In
das Kihlgefiss %
wird durch ein
Rohr am Boden
Kihlwasser einge-
leitet, um nach Abgabe seiner Kilte am oberen
Rande des Gefisses wieder abzufliessen. Die
sich in den Rohren b und ¢ zur Flussigkeit ver-
dichtenden Diimpfe werden am tiefsten Punkt
derselben durch einen Rohrstutzen d abge-
leitet, und erkennt der Arbeiter an der Be-
schaffenheit der dort abtropfeuden Flissig-
keit die fortschreitenden FErgebnisse des
Sicdens. Die flichtigeren Dampfe werden
mit der durch das Rohr g angesaugten und
an den Wandungen desselben abgekiihlten
Luft unter einer Kappe ! gefangen, dabei
nit dieser Luft gemischt uod soweit ver-
dichtet, dass sie sich in Tropfenform theil-
weise an der Kappe selbst, theilweise an
den gekithlten Wandungen der Glocke f
niederschlagen und in den Ravm n ablaufen,
wihrend die nicht verdichtleten Gase mit der
aufgesaugten Luft durch ein auf die Glocke f
aufgesetztes Rohr p in die Esse geleitet
werden. Letzteres ist mit Gefille gegen
die Glocke f angelegt, so dass die etwa
soch in demselben in tropfbar fliissigem
Zustande sich abscheidenden Theile eben-

e

.

Fig. 217,

falls in den ringfSrmigen Raum = zuriick-
fliessen.

Flissige Bronze. Nach J. E. Stro-
schein (D.R.P. No. 52 973) wird Dammar-
harz unter Zusatz von etwa '/; wasserfreiem
kohlensauren Kali oder Natron zum Schmel-
zen gebracht und 3 Tage lang unter Um-
rithren ip diesem Zustande erhalten. Darauf
wird cdie alkalibaltige Harzmasse fein ge-
pulvert, auf Horden in diinner Schicht aus-
gestreut, einer Temperatur von etwa 50° aus-
gesetzt und darin wihbrend mehrerer Monate
belassen. Das so erhaltene Harz wird hierauf
in Benzin oder in einem anderen unter einem
Siedepunkt von 150° liegenden Destillat des
Steindles gelost, nachdem zuvor trockenes
Ammoniakgss langere Zeit durch das Lé-
sungsmittel geleitet worden ist, um jede
mdglicherweise darin befindliche Séure un-
schiddlich zu machen. In den so zuberciteten
Lack wird das feine Metallpulver (Bronze)
cingeriithrt; es bleibt darin suspendirt und
ist nunmehr zum Gebrauch fertig. Solche
Bronzen sollen auch nach jahrelanger Aufbe-
wahrung ihren urspriinglichen frischen Me-
tallglanz behalten. '

Lederbeschwerung. Ein im Handel
vorkommendes Lederappreturmittel bestand
nach W. Eitner (Gerber 1890 S. 124) aus
slavonischem Eickenholzextract. Um diese
Art Beschwerung zu prifen, liess er den
Kopftheil einer Terzenhaut von der Grube
weg, verstossen, dann gut abwelken, weiters
in 2 gleiche Theile schaeiden. Selbe wurden
auf der Aasseite mit Eichenholzextract be-
strichen und mit den bestrichenen Aasseiten
aufeinander gelegt 12 Stunden (iiber Nacht)
licgen gelassen. Nichsten Morgen war der
Extract vollstindig eingezogen; es wurde das
Anstreichen nochmals wiederholt und im
Ganzen bei beiden Anstrichen 600 g Extract
fir die beiden Kopftheile verwendet, welche
vollstindig vom Leder aufgenommen wurden.
Das Leder wurde, nachdem es nachgestossen
war, nun an der Luft angetrocknet und dann
in schwach geheiztem Raum ausgetrocknet.
Die Farbe der Narbenseite erwies sich bei
diesem so appretirten Leder als normal, die
der mit dem Extract bestrichenen TFleisch-
seite war es ebenfalls, die Festigkeit hatte
in der That an diesem I.eder gewonnexn, sein
Schnitt erschien vollglinzend und das Ge-
wicht musste um 300 g zugevommen haben,
da der verwendete Extract 50 Proc. feste
Stoffe enthielt, die im Leder zuriickbleiben
mussten; bei lingerem Lagern dieses Leders
in feuchter Luft wurde es nicht weich.
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Zur Desinfection von Abortstoffen
geniigt nach F. Nissen (Z. Hyg. 8 S. 62)
der Zusatz von 0,5 Proc. Chlorkalk, uvm alle
Krankheitskcime zu todten.

Entsduerungskalk als Conser-
virungsmittel des Stallmistes. Nach
Th. Pfeiffer (Haon. Land- und Forstw. Z.
1890 No. 9) hatte Entsiuerungskalk einer
Blenderdstanstalt folgende Zusammensetzung:

In Siure unléslich . . . . 3,99 Proc.

Schwefligsaureanhydrid (SO,;) 32,43

Schwefelsaureanhydrid (SO;). 1,05

Kalk (CaQ) . .. . . 385

Die damit angestellten Untersuchungen
ergaben:

1. Der Entsduerungskalk vermag Stall-
mist vor Stickstoffverlusten in bedeutendem
Maasse zu schiitzen, er kann deshalb als
ein Conservirungsmittel bezeichnet werden.

2. Die Wirkung des Entsauerungskalkes
beruht hierbei hdchst wahrscheinlich wesent-
lich auf seinen antiseptischen Eigenschaften,
indem derselbe faulnissartige Zersetzungen
verhindert oder wenigstens vermindert, und
erst in zweiter Linie auf seiner Eigenschaft,
Ammoniak zu binden.

3. Sein Bindungsvermdgen fir Ammoniak
ist unter gleichen Verhiltnissen weit geringer
als dasjenige des Gypses.

4. Der im Entsiduverungskalke enthaltene
schwefligsaure Kalk hat sich beim Zusatz
zu Diingermischungen als recht widerstands-
fibig erwiesen. Derselbe diarfte daher bei
der Verwendung zur Conservirung des Stall-
mistes nur sehr schwer vollstindig in schwefel-
sauren Kalk fibergefiihrt werden.

5. Aus dem Mitgetheilten geht endlich
hervor, dass der Ents@ueruugskalk eine An-
wendung als Conservirungsmittel unter solchen
Verhiltnissen verdient, wo es sich wesentlich
darum handelt, zur Erzielung von Geruch-
losigkeit einer fiulnissartigen Zersetzung vor-
zubeugen (Schlachthduser, Massen-
aborte u.s. w.).

k)

Fischguano bhatte nach F. Strohmer
(Sonderabdr.) folgende Zusammensetzung:

Wasser . 11,70 10,24
Stickstoff . 5,65 5,52
Phosphorsiure 4,32 9,88
Kali . 4,33 3,76
Chlor 10,88 5,20

Zur Abwasserfrage. Im Jabresbe-
richte der K. preussischen Gewerberithe fir
1889 finden sich folgende bemerkenswerthe
Angaben iiber gewerbliche Abwisser.

Nach Sack (Ost- und Westpreussen) er-
scheinen die Beschwerden iiber die Schidi-
gung der Fischzucht durch die Abwasser
einiger Zuckerfabriken im R.-Bez. Danzig
nicht ganz ungerechtfertigt. Einige Riesel-
flichen waren zu klein, wmn die grossen Ab-
wassermengen wirksam zu verarbeiten und
unschiidlich zu machen. Die Ausrdumung
der Absatzbehilter war nicht immer regel-
miissig, nauch erwies sich die Zahl der
Windungen, in welchen die Abwisser diese
Behilter durchflossen, nicht als geniigend
gross, um ein vollstindiges Ausscheiden der
Sinkstoffe zu ermdglichen®.

Nach v. Ridiger (Frankfurt u. Potsdam)
wird die kleine Elster durch die 75 Ger-
bereien in Xirchhain, welche jihrlich
573 000 Schaffelle verarbeiten, stark verun-
reinigt, da der Fluss nur 0,5 cbm Wasser
die Secunde fithrt, so dass die Anwohner
bis zu der 4 km abwirts gelegenen Stadt
Dobrilugk arg belistigt werden. Es ist nun
den Gerbercien auferlegt, den Rlsterfluss
mindesten viermal jdhrlich griindlich zu
reinigen. Die Verhandlungen uber die Be-
seitigung der Gefahr, welche durch die Uber-
tragung der Milzbrandkeime aus den
Fellen kranker Schafe fir Menschen und
Thiere in der Umgebung Kirchhains besteht,
haben our ergeben, dass praktisch durch-
fihrbare Mittel zur DBeseitigung der Milz-
brandansteckung noch nicht bekannt sind.

Die Tuchfabriken zu Luckenwalde
lassen die dunnflissigen Abfille jetzt durch
2 bis 3 ungefibr 6 cbin grosse Klirgruben
und dann in die Nuthe abfliessen, die Walk-
und Wollschweisswisser werden verarbeitet;
Beschwerden der Uferanwohner haben seit
dieser Zeit aufgehort.

Eine Stérkefabrik bei Reppen, welche
stiindlich 40 bis 45 hk Kartoffeln verarbeitet
und dazu 70 bis 80 cbm Wasser gebraucht,
leitet jetzt das Abwasser aus der Kartoffel-
wiische und einen Theil der albuminhaltigen
Fruchtwiasser auf 20 ha Wiesen, der grosste
Theil dieser Fruchtwisser wird auf eine
andere, etwa 100 ha grosse Fliche geleitet.
Infolge dieser Berieselung liefern die Wiesen
etwa viermal soviel und ein wesentlich
besseres Gras bez. Heu als friher.

Frief (Breslau) berichtet, dass die
Zuckerfabrik in Frobel ihre Abwasser durch
eine 2000 m lange Robrleitung auf die
Felder pumpt; die erzielten wesentlich
besseren Ernten bieten eine reichliche Ver-
zinsung der Anlagekosten. Die Starke-
fabrik in Klein-Raudgen verwerthet ihre
Abwisser vortheilhaft zur Wiesenberieselung.

Nach Sprenger (Magdeburg) werden die
Abwisser der Zuckerfabriken am besten
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durch Berieselung gereinigt, sobald nur ge-
niigend grosse Flicheu verwendet werden.
Die dadurch erzielten vorziiglichen Heuernten
decken im Durchschuitt die Kosten. Wo
keine geeigneten Fldchen zu beschaffen sind,
oder wo die Fabriken einen Theil ihrer Ab-
wisser wieder in den Betrieb zuricknehmen,
werden chemische Fillungen bevorzugt.
Hierbei ist es wesentlich, dass der Zusatz
der Reagentien selbstthitig erfolgt, da Ar-
beiter besonders Nachts schlecht @iberwacht
werden konnen. Die damit bei sorgfaltiger
Wartung zu erzielenden Erfolge werden durch
nicht geniigende Raumung der Absatzgruben
beeintrichtigt, sowie dadurch, dass man auf
die Entfernung von Riibenschwiinzen, BIlit-
teru u. s. w. nicht geniigend Werth legt.
Diese Pflanzenreste gehen aber in den Ab-
satzgruben in Fiulniss iber, so dass die
aufsteigenden Gasblasen das Absetzen der er-
zeugten Niederschldge verhindern. Eine
Zuckerfabrik versetzt die Abwisser mit ge-
branotem Dolomit und mit Scheideschlamnm;
das Wasser setzt in einem Sammelteich die
festen Stoffe leicht ab, das klar abfliessende
Wasser reagirt stark alkalisch.

Hégermann (Merseburg) tadelt ebenfalls
die oft ungeniigende Reinigung der Absatz-
bebditer der Zuckerfabriken. Die chemische
Fillupng hat iberall, wo auf alkalische
Reaction des abfliessenden Wassers gebalten
wird, befriedigende Resultate gegeben.

Nach Gobel (Schleswig) liessen Gerbe-
reien, welche Operment verwenden, das
stark arsenhaltige Abwasser einfack in die
Strassengossen abfliessen. Jetzt miissen alle
Gerbereien diese Abwasser mit Eisenvitriol
versetzen und 24 Stunden abkliren lassen,
den erhaltenen Niederschlag so vergraben,
dass er das Grundwasser nicht verunreinigt.
(Vgl. S. 285 d. Z.)

K. Miller (Hannover) tadelt, dass die
meisten Zuckerfabriken den mit Riben-
schwiinzen, Blittern, Schnitzeln u. dgl. durch-
setzten Schlamm wmeist erst im Sommer ent-
fernen, so dass die organischen Massen in
Fiulniss Gibergehen. Er empfiehlt, durch Siebe
u. dgl.allePflanzentheile abzusondern und dann
das Wasser in Klirbehidltern absetzen zu
lagsen. Heisse Abwisser sind zuunichst durch
ein Gradirwerk zu kihlen, um nicht die
Fauloiss zu beginstigen.

Nach Rither (Miuden) wird das Ab-
wasser einer grossen Stiirkefabrik in einer
grossen wasserdichten und iberwdlbten Grube
gesammelt, um mittels Druckrohrleitung auf
eine zur Wiese umgewandeite Haidefliche
gepumpt zu werden.

Neubert (Kéln) tadelt die Verwendung
zu kleiner Absatzbehilter. Einer Lederleim-

Dilnger, Abfall

fabrik wurde aufgegeben, die kalkreichsten
Abwisser auf Kompost zu verarbeiten; nur
die Abwisser der Nachspiilungen diirfen
durch Sammelteiche in den Bach abgeleitet
werden.

Bernoulli (Aachen) empfiehlt, stark ge-
fairbte, alkalische oder saure Abwieser in
einigermassen wasserreiche Biche aus mit
regelbarem Abfluss versehenen Absatzbehil-
tern gleichmissig auf den ganzen Tag ver-
theilt abfliessen zu lassen.

Der Jahresbericht fir 1888 enthilt noch
folgende beachtenswerthe Mittheilungen fiber
Abwasser.

Nach Frief verarbeitete die Zuckerfabrik
zu Niclasdorf im Betriebsjahre 1887,88 tig-
lich 4500 bk (== 450 t) Riiben, welche
250 cbm Abwasser ergaben. Dieses fliesst
durch 6 gemauerte Vorklarbeh@lter von je
4 m Linge, 4 m Breite uod 2 m Tiefe. Die-
selben sind so vereinigt, dass jeder zum
ersten oder letzten gemacht oder ausgeschal-
tet werden kann, sobald er mit Siukstotfen
(Ackererde, Saud, Riubenschwinze u. dgl.)
gefiillt ist. Das so vorgeklirte Wasser wird
nun nach Hulwa’s Angaben mit entsprechen-
den Reagentien versetzt und durchfliesst dann
eine Reihe von 18 gemauerten Klirbehiltern
von je 3,3m Breite, 4 m Linge und 2 m
Tiefe, um den Schlamm abzusetzen. Nun
durchléuft das Wasser noch 4 Absatzteiche
von je 8 m Breite, 12 m Liinge und 2 m
Tiefe und wird schliesslich poch auf eine
18 ha grosse drainirte Fliche zur Berieselung
geleitet. Nach Frief ist dieses eine der
vorziiglichsten Anlagen Schlesiens. Derselbe
verlangt fir die Berieselung nach iecha-
nischer Abscheidung der ersten Schlimme
fir je 1000 hk Riiben in 24 Stunden cine
Fliache von 8 ha oder aber ein systematisches
Fallungsverfahren.

Holzstofffabriken sollten far je 500 hk
trocknen Rohstoff jahrlicher Production min-
destens 30 cbin Absatzbehilterraum haben.
Die Siebe der Stofffinger scllten mindestens
300 Offnungen auf 1 qc haben, wobei aber
noch viel feiner Holzstoff hindurchgeht, wel-
cher dann noch in den Klarbehidltern ge-
sammelt werden muss. Die Schuricht’-
schen Filter sind zweckmissig, wenn auch
nicht v6llig geniigend; der gewonnene Stoff
deckt die Kosten dieser Reinigung. Sehr
belastigend sind die Abwisser der Cellulose-
fabriken; das einzige Mittel, dieselben hin-
reichend unschidlich zu machen, ist die
Ableitung in einen stets wasserreichen Fluss’).

1) Vgl. Ferd. Fischer: Das Wasser, seine
Verwendung, Untersuchung und Beurtheilung mit
hesonderer Beriicksichtigung der gewerblichen Ab-
whaasser (Berlin, Julius Springer).
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Nach Trilling (Oppeln) waren die Sul-
fitcellulosefabriken Gegenstand lebhafter
Beschwerden.

Die Zuckerfabriken Neustadt, Ober-
glogau und Reinschdorf versetzen das Ab-
wasser mit Kalk, dann mit Kieserit und
lassen absetzen. Die tdgliche Reinigung von
etwa 4000 cbm Abwasser der Zuckerfabrik
Oberglogau kostet:

20hk Kalk . . . . . 20,00 M.

4 - Kieserit. . . . . 864

Arbeitslohn fir 4 Arbeiter _ 100
86,64 M.

1 cbm Wasser kostete somit 89 Pi.

Nach Neubert ist fir Zuckerfabrikab-
wisser die Berieselung am zuverldssigsten,
von chemischen Verfahren ist das von Liesen-
berg befriedigend.

Von Rither wurden 2 Strohpapier-
fabriken veranlasst, ihre Abwiisser zu rei-
nigen. Die eine hat in zwei Reiben je 10
Gruben von 2,62m im Geviert und etwa
1m Tiefe; das darin vorgeklirte Wasser
dient zur Berieselung. Die zweite hat 11
Gruben von je 3 m Breite, 4 m Lénge und
1m Tiefe; das Wasser wird nicht véllig
geklart.

Neue Biicher.

Arbeiten aus dem Kaiserlichen Ge-
sundheitsamte. 6. Band. (Berlin, Ju-
lius Springer.) Pr. 23 M.

E. Kramer: Die Bakteriologie in
ihren Beziehungen zur Landwirthschaft und
den landw.-technischen Gewerben. (Wien,
C. Gerold’s Sohn.) Pr. 4 M.

Richards,J. W.: Aluminium, its history,
occurrence, properties, metallurgy and appli-
cation, including its alloys. (London 1890.)

A. Hilger: Mittheilungen aus dem
pharmaceutischen Institute und Labo-
ratorium fiir angewandte Chemie der
Universitit Erlangen. 3. Heft. (Miinchen,
M. Rieger.) Pr. 4 M.

Das Heft enthdlt folgende beachtenswerthe
Arbeiten:

C. Kornauth: Beitrige zur chemischen und
mikroskopischen Untersuchung des Kaffce und der
Kaffeesurrogate. (Vgl. S. 499.)

Max Schaeider: Uber die Bestimmung des
Weinsteins, der freien Weinsiure und der Apfel-
siure im Weine, nebst kritischen Studien iber
dic im Weine vorhandenen anorganischen Salze.

Peter Radulescu: Uber das specifische
Gewicht des Milchserums und seine Bedeutung
fir die Beurtheilung der Milchfilschung.

F. Vité: Kritische Studien tber die Bestim-
mung des Coffeins im Thee.

|
|
|
i

Julius Cr’one: Die Trinkwasserverhéltuisse
der Stadt Erlangen. (Vgl. S. 461 d. Z.)

C. Hager: Uber die Aufnahme des
Wasserrechtes in das biirgerliche Ge-
setzbuch mit besonderer Rilcksicht auf die
Frage der Flussverunreinigung durch Fabrik-
abwasser. (Berlin, Puttkammer & Miihl-
brecht.) Pr. 1,50 M.

Art. 89 des Entwurfs eines Einfahrungsge-
setzes zum Dbirgerlichen Gesetzbuch bestimmt:
»Unberibet bleiben die landesgesetzlichen Vor-
schriften, welche dem Wasserrecht angehdren, mit
Einschluss des Mublenrechts, des Flotzrechts und
des Flossereirechts sowie der Vorschriften zur Be-
forderung der Bewisserung und Entwisserung der
Grundsticke und der Vorschriften idber Anlan-
dungen, entstehende Inseln und verlassene Fluss-
betten.“ ;

Dabei hat man abersehen, dass ein Stick
Wasserrecht in dem § 850 gefunden werden kann,
Derselbe lautet: ,Dor Eigenthimer eines Grund-
stiickes hat die nicht durch unmittelbare Zuleitung
erfolgende Zufihrung oder Mittheilung von Gasen,
Dimpfen, Rauch, Russ, Gerichen, Wirme, Er-
schiitterungen und dergleichen insoweit zu dulden,
als solche Einwirkungen entweder dic regelmisse
Benutzung des Grundstiickes nicht in erheblichem
Maasse beeintriichtigen oder die Grenzen der Orts-
iblichkeit nicht iberschreiten®.

Da die Zufiihrung von ,Gasen“, ,Geriichen®,
»und dergleichen* auf Nachbargrundsticke sehr
hiufig durch das Zuleitungs-Medium des Wasasers
vorkommt, s0 muss pach Ausfibrung des Verf.
die obige Bestimmung idber die Duldungspflicht
des Grundstiicksnachbars auf solche, durch Wasser-
liufe bewirkte Immissionen Anwendung finden,

Das Princip, das dem § 850 zu Grundo liegt,
ist dasselbe, welches das Reichsgericht (V. Civil-
scnat) zuerst in einem Erkenatniss vom 2. Juni
1886 angenommen und seitdem bei Entscheidung
von Immissionsprocessen festgehalten hat. Das
Reichsgericht nahm dumit den schon im romischen
Recht (1.8 § 6 D. 5, B) begrindeten Satz an,
.dass der Eigenthiimer eines Grundstficks alles das
von dem Eigenthiimer des Nachbargrundstiicks dulden
muss, was als regelmiissige Folge dor gemeinge-
briuchlichen Eigenthumsausiibung erscheint, wie
missigen Rauch, Staub u, dergl,, wihrend er zum
Widerspruche berechtigt ist, wenn die Uberleitung
derartiger Stoffe durch die Luft in ungewéhnlichem
Maasse, etwa in Folge eines besonderen ausser-
gewohnlichen Gebrauches des Nachbargrundsticks
geschieht.“

Die ohne Bedenken scitens des obersten
Gerichtshofes auf die Zuleitungen durch Vermitte-
lung des fliessenden Wassers ausgedehnte Anwen-
dung dieses Grundsatzes fihrt, wioc es in jener
Entscheidung heisst, dahin, ,dass der dadurch be-
troffene, unterhalb liegende Uferbesitzer sich die-
jenigen Zuleitungen, mogen sic in einer blossen
Vermehrung des Wasservorrathes oder in der Bei-
mengung fremder Stoffe bestehen, gefallen lassen
muss, welche das Maass des Regelmissigen, Ge-
meintblichen nicht iberschreiten®,

Um in diesen Grenzen die Pflicht der Dul-





